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L'ATELIER

Carte
e saison

Les entrées ou a partager
Pinsa kuche (lardons, oignons et créme)

Planche apéritive
(Maroilles, Saucisson, Mortadelle, chorizo, comté, salade
et condiments)

Les plats du mois
Steak dessus de palette UE, frites et endives braisées
Burger Mademoiselle, pain buns et frites

(cheddar, confit d’oignons, salade, tomates, cornichons
aigre-doux) sauce camembert

Tatin de carottes au romarin, créme de chévre, noix et
salade

Brochette d’esturgeon marinée au citron et aneth,
tagliatelles

Tripes a la mode de Caen, pommes vapeur

Filet mignon sauce moutarde a I'ancienne, galette de
pommes de terre et Iégumes

10 Lasagne de saumon aux épinards et béchamel

11 Suggestion de la semaine sur ardoise

15,00 €

15,00 €

20.50 ¢

20.00e

16.00 €

17.40 €

15.50¢

17.00 €

17.50 €

Toute garniture supplémentaire entrainera un supplément de 2.00e



Carte
de saison

Menu Enfant

11 Steak haché, nuggets, jambon frites
" (un verre de soft et une boule de glace) 10.00 €

Les desserts du mois
Fondant au chocolat sur Cookie aux pépites de chocolat

1 blanc 8.00 ¢
Dame blanche sauce chocolat chaude et chantilly au

2 8,00 ¢
siphon

3 Café ou thé gourmand (4 mignardises) 8,00 €

4 Pinariz colada (riz au lait de coco) ananas fruit et coulis 7.00 €

5 Faisselle au coulis et fruits rouges 7.00 €

6 Panacotta en 2 étages vanille bourbon et pistache fraiche 7.50 ¢

Affogato , boules de glace vanille arrosées de Baileys et

7 café chaud 8,00€
Coupe de glace
(vanille, fraise, chocolat, pistache, citron, café, violette)
8.1 1 boule 2,30 €
8.2 2 boules 4,50 €
8.3 3 boules 6,70 ¢

8 Supplément chantilly 0,50 ¢




